
MENÜKARTE 
vom 11.6. und 12.6.2022

Samstag und Sonntag ab 13 Uhr
Freitag diese Woche geschlossen

von Bert Gerlach

Fenchel-Sellerie-Suppe
mit Salzzitronen, Salbei und frischem Knoblauchgras

5,50 €

in Kräutern marinierter Spargel 
mit Ziegenkäse überbacken 

der erste regionaler Ziegenkäse der Saison!

7,50 €

Rinder-Wild-Bratwurst 
vom Aubrac-Rind aus dem Nachbardorf

dazu ein warmer 
Fenchel-Bohnen-Bulgur-Salat

mit frischem Spinat in Limettendressing
und Ysop-Joghurt-Soße

Menüportion  15,50 €

normale Portion 20,50 €

 oder

Spargel-Paprika-Fenchel-Pfanne 
dazu 

ein warmer 
Fenchel-Bohnen-Bulgur-Salat

mit frischem Spinat in Limettendressing
und Ysop-Joghurt-Soße

Menüportion  15,50 €

normale Portion 20,50 €

Joghurtcreme mit Holunderblütensirup
dazu Rhabarber-Orangen-Kompott und Erdbeersoße 

6,50 €

oder Kuchen und Eis siehe Tafel!

Die Menükarte als 4-Gänge Menü für 
33,00€ 

Fleisch- und Milchprodukte, Salate und Kräuter und Obst und Gemüse sind fast ausschließlich regional und/oder bio. 

Allergiekarte auf Nachfrage oder sprechen Sie uns an!

        


