MENUKARTE
vom 18. bis 20.11.2022

von Bert Gerlach

Griinkohlsuppe

mit Méhrenmus, frischem Paprika und Dill

5,50 €

frischer Radicchio- und Asiasalat
mit Stachelgurke und gebratenen Apfeln
dazu ein cremiges Kerbel-Dressing

7,50 €
Tafelspitz Schwarz- und Rosenkohl
vom Aubrac-Rind aus dem Nachbardorf oder in Zitronen Butter geschwenkt
auf einer Wurzelgemiise-Bete-Pfanne mit auf einer Wurzelgemiise-Bete-Pfanne mit
sechs verschiedenen Wurzelgemiisen sechs verschiedenen Wurzelgemiisen
und rosa Kartoffeln, und rosa Kartoffeln,
dazu Meerrettich-Apfel und dazu Meerrettich-Apfel und
Zwiebellauch-Rahm Zwiebellauch-Rahm
Meniiportion 17,50 € Meniiportion 17,50 €
normale Portion 22,50 € normale Portion 22,50 €

Quitten-Sahne-Eis
mit Quittenschnaps und dazu ein Haselnussgeback

6,50 €

oder Kuchen und Eis siehe Tagesangehot!

Die Meniikarte als 4-Gange Menii fiir
35,00€

Das Fleisch, die Milchprodukte, die Salate und Kréuter und das Obst&Gemiise sind fast ausschlieBlich regional und/oder bio.

Allergiekarte auf Nachfrage oder sprechen Sie uns an!



