MENUKARTE

vom 17. bis 19.5.
und 24. bis 26.5.

von Bert Gerlach

Steckriiben-Mohren-Cremesuppe
mit Zitrone und Ysop
(vegan)

8,50 €

gebackener Spargel
auf frischen Spinatbléttern und Sauerampfer mit Nussbutter und Bérlauch6l,
mit Haselntissen und auf Wunsch mit Wildschinken-Chips

10,50 €
Rinderroulade mit Spargelfiillung Kross gebratene Friihlingszwiebeln
vom heimischen Rind, frisch aus dem Garten
geftllt mit Spargel, Gurkenferment und Speck mit einer Griinen Paprika-Kréauter-Sof3e
dazu Sellerie-Kartoffel-Stampf oder dazu Sellerie-Kartoffel-Stampf
mit Krdutern und Butter mit Krdutern und Butter
und gerésteter violetter Blattkohl und gerésteter violetter Blattkohl
Meniiportion 19,50 € Meniiportion 19,50 €
normale Portion 25,50 € normale Portion 25,50 €

Rhabarber-Orangenminze-Eis
mit Schwarzem Johannisbeer-Butterstreuseln

7,50 €

oder Kuchen und Eis siehe Tagesangebot!

Die Meniikarte als 4-Génge Menii fiir
40,00€

Das Fleisch, die Milchprodukte, die Salate und Kréuter und das Obst&Gemiise sind fast ausschlieBlich regional und/oder bio.
Meistens sind fiir alle Gdnge vegane Varianten méglich. Sprechen Sie uns an!

Allergiekarte auf Nachfrage oder sprechen Sie uns an!



