MENUKARTE

vom 14. bis 16.6.
und 21. bis 23.6.

von Bert Gerlach

Frische Krauter-Mohren-Suppe
mit Sauerampfer und Koriander,
Méhren aus dem Nachbardorf, Paprika und Weilwein
(vegan)

8,50 €
Drachenkopf-Salat mit flambiertem Ziegenkase

frischer Salat, Krduter und handgeschipfter Ziegenkése aus der Uckermark
dazu ein Holunderbliiten-Dressing

10,50 €
Kalbsgeschnetzeltes mit Sherry Gebratener Scherkohl
Pilze, Ysop, Saure Gurke und Sellerie, mit Whiskyaroma
Saure Sahne mit Sherry und Dill und gutem Heinrich
dazu Lauch-Asche oder dazu Lauch-Asche
und Eierspétzle mit Petersilienél und Eierspétzle mit Petersiliend!
Meniiportion 19,50 € Meniiportion 19,50 €
normale Portion 25,50 € normale Portion 25,50 €

Essig-Rhabarber-Sahnejoghurt

mit Erdbeersofe
mit Ananas-Minze und Thai-Lemon-Basilikum

7,50 €

oder Kuchen und Eis siehe Tagesangebot!

Die Meniikarte als 4-Génge Menii fiir
40,00€

Das Fleisch, die Milchprodukte, die Salate und Kréduter und das Obst&Gemiise sind fast ausschlie8lich regional und/oder bio.
Meistens sind fiir alle Gdnge vegane Varianten méglich. Sprechen Sie uns an!

Allergiekarte auf Nachfrage oder sprechen Sie uns an!



